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Durchgehend warme Küche · Kein Ruhetag 
Cucina calda continuata · Nessun giorno di riposo

Unsere Forstbiere vom Fass
Birre Forst alla spina   

Forst Kronen HELL 5,2%   0,3 l: 3,70  0,5 l:   5,80

Forst Kronen birra chiara classica    1,0 l: 11,20

Forst Pils V.I.P. HELL 5,0%   0,3 l: 3,70  0,5 l:   5,80

Forst Pils V.I.P. - birra Forst Pils V.I.P. - birra chiara amara   1,0 l: 11,20

Forst Felsenkeller, naturtrüb 5,2%  0,3 l: 3,80

Forst Felsenkeller, birra torbida, non fi ltrata   

Forst Braugartenbock, heller Doppelbock 7,5%  0,3 l: 3,80  0,5 l:   5,90

Forst Birra del giardino, chiara doppio malto    1,0 l: 11,50

Forst Sixtus, dunkler Doppelbock 6,5%  0,3 l: 3,80  0,5 l:   5,90

Forst Sixtus, scura doppio malto    1,0 l: 11,50

Forst Gemischtes (Kronen- und Sixtusbier)  0,3 l: 3,80  0,5 l:   5,90

Forst Birra Rossa (birra chiara e scura)    1,0 l: 11,50

Radler (Kronenbier mit Limonade)   0,3 l: 3,70  0,5 l:   5,80

Radler (birra chiara con limonata)    1,0 l: 11,20

Unser Forstbier aus der Flasche
Birra Forst in bottiglia    

Forst 1857 hell – birra chiara 4,8%    0,3 l: 3,50   

Weihenstephaner Biersorten
Birre Weizen (birre di frumento tedesche)

Weihenstephan Hefeweißbier vom Fass 5,4%   0,3 l: 3,80  0,5 l:   5,90

Weihenstephan, birra di frumento alla spina

Weihenstephan Vitus Weizenbock (Flasche) 7,7%   0,5 l:   6,20

Weihenstephan Vitus, birra al doppio malto Weizen in bottiglia 

Alkoholfreie Biersorten (Flaschenbier)

Birre analcoliche (in bottiglia)  

Forst 0,0%, hell alkoholfrei   0,3 l:   3,50

Forst 0,0%, birra chiara analcolica in bottiglia

Forst Citrus & Herbs 0,0%   0,3 l:   3,50 

Birra analcolica agrumata e speziata

Weihenstephan, Hefebier alkoholfrei    0,5 l:   5,90

Weihenstephan, birra al lievito analcolica in bottiglia

Alkoholfreie Getränke
Bevande analcoliche  

Meraner Mineralwasser mit Kohlensäure   0,5 l: 2,60  1,0 l: 4,80

Acqua minerale frizzante

Meraner Mineralwasser Natur   0,5 l: 2,60  1,0 l: 4,80

Acqua minerale naturale

Naturtrüber Apfelsaft – Succo di mela naturale   0,2 l: 2,60  0,4 l: 4,80

Limonade, Aranciata, Cola, Eistee Pfi rsich   0,2 l: 2,60  0,4 l: 4,80

Limonata, Aranciata, Cola, Té freddo alla pesca

Naturtrübe Apfelsaftschorle    0,4 l: 4,40

„Apfelschorle“ Succo di mela con acqua frizzante

Holunderschorle    0,4 l: 4,40

Succo ai fi ori di sambuco con acqua frizzante

Skiwasser (Himbeersirup, Limonade, Soda)    0,4 l: 4,40

Skiwasser (succo al lampone, limonata, acqua frizzante)

Tonic Water Fever Tree   3,50

Aperitiv  
Glas/Bicchiere Sparkling Rocco (non-alcoholic red-apple aperitivo) 3,50

Sanbitter “Passion Fruit” (non-alcoholic)    4,00

Gingerino; Sanbitter weiß/bianco    3,50

Glas/Bicchiere Prosecco - V8 Brut Millesimato   5,00

Weine – Vini   

Meraner Burggräfler Kellerei / Cantina di Merano e Burggraviato
 7/10 Weissburgunder / Pinot bianco „Vinschgau”  30,00

 7/10 Schickenburg Vernatsch / Schiava 27,00

7/10 Blauburgunder / Pinot nero „Graf von Meran” 35,00

Kellerei Bozen / Cantina Bolzano 
 7/10 Gewürztraminer “Ceslar”  28,00

 7/10 Lagrein Grieser  27,00

Roter oder weißer Tafelwein

Vino rosso o bianco da tavola  1/4 l: 4,60   1/2 l: 9,20

1/4 l Weissburgunder – Pinot bianco “Vinschgau”  10,00

1/4 l Lagrein Kellerei Cantina Bolzano    9,00

Kaffee und Schnäpse – Caffè e grappe 

Espresso; Macchiato (Caffè Julius Meinl)   1,90

Corretto Grappa; Corretto Baileys; Corretto Sambuca   3,50

Koffeinfreier Espresso; Orzo Espresso – Caffé decaffeinato; Caffé d’orzo  1,90

Cappuccino    3,20

Treber; Williams – Grappa bianca; Grappa alla pera   4,00

Grappa Lion Treber (Barrique) “Pircher”  5,20

Zirmeler “Villa Laviosa” – Grappa al cirmolo   4,50

Waldhimbeergeist – Aquavite di lamponi “Pircher” 5,20

Marillenbrand – Destillato di albicocca “Pircher” 5,50

„Dakapo” Kräuterlikör aus Meran – “Dakapo” Amaro d’erbe di Merano 4,00

Montenegro, Averna, Braulio, Fernet, Sambuca    4,00

Fruchtlikör / Liquore alla frutta – Bruggerhof Marling/Marlengo 4,50

(Erdbeere; Marille; Sauerkirsche – fragola; albicocca; amarena 

Sixtus Bierlikör – Liquore di birra doppio malto scura Sixtus   4,50

Haselnusslikör “Villa Laviosa” – Liquore alla nocciola  4,00

Apfellikör; Heidelbeerlikör; Zitronenlikör

Liquore alla mela verde; Mirtillo; Limoncello   3,50

TER Lignum Whisky „Roner”   10,00

(Erschaffen aus einem FORST Malz Blend - Nato dal FORST Malt Blend)

Getränkekarte - Lista bevande
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Speise- und Getränkekarte
Lista menu e bevande



Speisekarte MenuAus dem Suppentopf	
Tiroler Speckknödelsuppe (Zwei Knödel) 	 9,50

Gulaschsuppe mit Weißbrot - leicht pikant	 10,50

Marendteller – Kalte Vorspeisen	
Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen Brot

Speck geschnitten mit Essiggurke und Kren	 14,70

Marendteller (Speck, Bergkäse, geräucherter Rindersaftschinken,  
Essiggurke, Kren)	 16,50

Forster Käsevariation (Bergkäse, Kräuterkäse, Algunder Stangenkäse, 
Dolomitenkaiser & Camembert von einheimischen Sennereien)  
mit Chutney	 15,90

Mozzarella und Tomaten an Basilikumdressing	 11,50

Obatzda (Käseaufstrich mit Paprika) mit Zwiebelringen und Butter	10,70

Forster Wurstsalat 
(Lyonerwurst, Käse, Essiggurken, Paprikastreifen, Zwiebelringe)	 11,90

Carpaccio von der Carne Salada auf Rucolabeet mit eingelegten 
Pfifferlingen und Hartkäsesplitter	 17,90

Saures Rindfleisch mit Zwiebelringen und Öl- Essigdressing	 15,50

Saurer Kalbskopf, lauwarm, mit Zwiebelringen  
und Öl- Essigdressing	 15,90

Belegte Semmel mit Speck oder gekochten Schinken  
oder Käse und Essiggurke	 6,00

Portion geschnittener weißer Radi mit Salz (ohne Brot)	 5,00

Warme Vorspeisen	
Forster Nudelteller (Maccheroncini mit Tomatensauce, Ragout,  
Speck, Zucchini, Karotten und frische Champignons)	 13,20

Hausgemachte Spinatspatzlen mit Schinken-Rahmsauce	 13,70

Knödeltris (Käse-, Spinat- und Rote Beeteknödel)  
auf Speckkrautsalat mit Reibkäse und Butter  
(auch als vegetarisches Gericht erhältlich)	 15,70

Salatteller 	
Alle Salate werden mit Olivenöl-Balsamicodressing serviert

Bunter Salatteller mit zwei Speckknödel 	 14,20

Sommersalat: Bunter Salatteller mit Thunfisch, Zwiebel,  
gekochtem Ei und Mozzarelline	 15,90

Fitnessteller: Bunter Salatteller mit gegrillten Truthahnstreifen 	 16,80

Bunter Salatteller mit gebackenem Ziegenkäse, Walnüsse  
und Preiselbeeren	 16,50

Geräuchertes Forellenfilet, lauwarm, mit Kartoffelsalat und Kren� 18,90

Aus dem Würstltopf	
Meranerwürstl mit Pommes frites 	 10,20

Ein Paar Frankfurterwürstl mit Senf und Brot 	 6,00

Ein Paar Weißwürste mit Süßsenf und Brezel 	 8,00

Currywurst mit Crispers Potatoes	 12,00

Gegrillter Würstelmix (Rostbratwurst, Käsekrainer, ein Paar Frankfurter)  
mit Pommes frites oder Sauerkraut oder Kartoffelsalat	 14,80

Fleischgerichte	
Leberkäse aus dem Ofen mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Senf 	11,70
Gegrillter Schweinsschopf (Schweinsnackensteak) mit 		
Kartoffelsalat oder Pommes frites	 14,50
Schweinsbraten in Dunkelbiersauce mit zwei Tiroler Speckknödel  
oder Reis 	 15,80
Wienerschnitzel vom Schwein mit Pommes frites oder Kartoffelsalat 	 17,20
Rindsgulasch mit zwei Speckknödel oder Polenta	 19,80
Geschmorte Kalbswangen mit Polenta und Rotkraut	 25,90
Tagliata vom Roastbeef 250 g auf Rucolabeet und Hartkäsesplitter,  
mit Crispers Potatoes, Barbecuesauce und  
hausgemachter Kräuterbutter	 25,90

Unsere Grillspezialitäten	
½ Hähnchen vom Grill mit Pommes frites 	 14,00
½ Hähnchen vom Grill mit Speckkrautsalat oder Kartoffelsalat	 14,00
Gegrillte Schweinsrippe (Hohe Rippe) mit Pommes oder Speckkrautsalat 	16,00
Gegrillte Schweinshaxe mit Pommes oder Speckkrautsalat 	 17,00
Gegrillte Schweinshaxe mit Sauerkraut und Speckknödel 	 18,70
Gemischte Forst-Grillplatte für min. 2 Personen, serviert mit  
Pommes frites, Speckkrautsalat, Kren und Barbequesauce
	 Preis für 2 Pers.: 49,00 – Preis für 3 Pers.: 73,50

Beilagen	
Pommes frites mit Ketchup und Mayo 	 5,50
Crispers Potatoes mit Ketchup und Mayo 	 6,00
Krautsalat mit Speckstreifen 	 6,20
Hausgemachter Kartoffelsalat 	 6,00
Gemischter Salat mit Olivenöl-Balsamicodressing 	 6,30
Tomatensalat mit Zwiebel	 6,30
Portion geschnittener weißer Radi mit Salz	 5,00
Sauerkraut	 4,50 
Polenta 	 4,50
Portion Kren 	 1,90
Portion Süßsenf 	 1,00
Portion Preiselbeermarmelade 	 1,00
Extra Portion Ketchup, Mayo oder Senf 	 0,30 – 1,00

Brot	
Laugenbrezel 	 2,20
Semmel 	 1,50
Schwarzbrot	 1,70
Portion Schüttelbrot 	 3,00
Gemischter Brotkorb (ohne Brezel) 	 2,80

Nachspeisen	
Das Vanilleeis stammt aus der Eismanufaktur Stolz (Südtirol)

Hausgemachter Mürbteig-Apfelstrudel 	 5,50 / mit Sahne 6,50
Hausgemachter Mürbteig-Apfelstrudel mit Vanilleeis	 7,70
Hausgemachter Mürbteig-Apfelstrudel mit Sahne und Vanilleeis	 8,70
Hausgemachte Buchweizentorte, gefüllt mit  
Preiselbeermarmelade 	 5,50 / mit Sahne 6,50
Sachertorte 	 5,50 / mit Sahne 6,50
Sacher mit Vanilleeis und Sahne 	 8,70
Hausgemachtes Haselnuß-Honighalbgefrorenes  	 7,90
Heiße Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne 	 7,90
Sorbet der Saison (ohne Alkohol) 	 4,90
Weißer oder schwarzer Tartufo (italienische Eisspezialität) 	 5,50
Weißer oder schwarzer Tartufo affogato mit Kaffee oder Eierlikör 	7,20 / 8,50
Eine Kugel Vanilleeis affogato mit Kaffee 	 4,20
Zabov Becher: Zwei Kugeln Vanilleeis mit Eierlikör und Sahne 	 8,00
Braugarten Becher: Zwei Kugeln Vanilleeis mit Sahne und Schokosauce 	 5,90

Le nostre minestre	
Canederli allo speck in brodo (due canederli) 	 9,50

Zuppa di Gulasch (carne di manzo) con pane bianco - poco piccante 	10,50

Antipasti e piatti di merenda	
Piatto di speck affettato con cetrioli e rafano 	 14,70

Piatto merenda (Speck, formaggio di montagna,  
fesa di manzo affumicata, rafano, cetriolo) 	 16,50

Piatto di formaggi misti delle latterie locali con mostarda	 15,90

Mozzarella e pomodori al basilico 	 11,50

“Obatzda” (crema spalmabile a base di formaggi e paprica)  
con burro  	 10,70

“Wurstsalat” (Insalata di salumi, formaggio, cetrioli,
strisce di peperoni e cipolla, all’olio e aceto) 	 11,90

Carpaccio di “Carne salada” su letto di rucola con  
finferli sott’olio e scaglie di grana	 17,90

Manzo lesso con cipolla, all’olio e aceto 	 15,50

Testina di vitello tiepida con cipolla,  
all’olio e aceto 	 15,90

Panino con speck e cetriolo oppure prosciutto cotto  
oppure formaggio e cetriolo	 6,00

Primi	
Pasta Forst (Maccheroncini con salsa al pomodoro, ragú,  
speck, zucchini, carote e funghi champignon freschi)	 13,20

“Spätzle” – Gnocchetti verdi agli spinaci, fatti in casa,  
con panna e prosciutto cotto	 13,70

Tris di canederli (al formaggio, spinaci e rapa rossa)  
al burro e grana, su insalata di cappucci con speck  
(anche in versione vegetariana)	 15,70

Piatti d’insalata	
Tutte le insalate vengono condite con olio d‘oliva, aceto balsamico, sale e pepe

Piatto d’insalata con due canederli allo speck 	 14,20

Insalata estiva: Insalata mista con tonno, cipolla,  
uovo sodo e mozzarelline	 15,90

Piatto Fitness: Tacchino alla griglia su insalata mista 	 16,80

Piatto d’insalata con formaggio di capra impanato fritto, 
noci e mirtilli rossi	 16,50

Filetto di trota affumicata tiepido con insalata di patate e rafano� 18,90

Würstel e salsicce	
Wurstel “Meraner” con patate fritte 	 10,20 

Un paio di würstel di maiale lesso oppure alla griglia  
con pane e senape 	 6,00

Un paio di würstel bianchi lessi con senape dolce e brezel 	 8,00

“Currywurst” con Crispers Potatoes	 12,00

Mix di würstel e salsicce alla griglia con patatine fritte  
oppure crauti cotti oppure insalata di patate	 14,80

Piatti di carne	
“Leberkäse”: Fetta di polpettone di maiale al forno con insalata di patate	 11,70
Coppa di maiale grigliata con insalata di patate oppure  
con patatine fritte	 14,50
Arrosto di maiale alla birra scura “Sixtus” con due canederli allo speck 
oppure con riso   	 15,80
Cotoletta alla milanese (maiale) con patatine fritte oppure
insalata di patate 	 17,20
Gulasch di manzo (spezzatino) con due canederli allo speck  
oppure polenta	 19,80
Guancetta di vitello brasata con polenta e crauti rossi	 25,90
Tagliata di manzo 250 g su lettino di rucola, scaglie di grana, con 
Crispers Potatoes, salsa barbecue e burro alle erbe, fatto in casa	 25,90

Le nostre specialità allo spiedo	
Mezzo pollo allo spiedo con patatine fritte 	 14,00
Mezzo pollo allo spiedo con insalata di cappucci con speck  
oppure insalata di patate	 14,00
Costina di maiale (parte alta) allo spiedo con patatine fritte  
oppure insalata di cappucci con speck	 16,00
Stinco di maiale allo spiedo con patatine fritte oppure
insalata di cappucci con speck	 17,00
Stinco di maiale allo spiedo con crauti e canederlo allo speck	 18,70
Grigliata mista di carne per min. 2 persone con patatine fritte, 
insalata di cappucci più varie salse
	 prezzo per 2 pers.: 49,00 – prezzo per 3 pers.: 73,50

Contorni	
Patatine fritte con ketchup e maionese 	 5,50
Crispers Potatoes con ketchup e maionese 	 6,00
Insalata di cappucci con speck 	 6,20
Insalata di patate (patate lesse condite con cipolla, olio, aceto) 	 6,00
Insalata mista condita con olio d‘oliva e aceto balsamico	 6,30
Insalata di pomodori con cipolla	 6,30
Rapanelli bianchi al sale	 5,00
Crauti cotti	 4,50
Polenta	 4,50
Porzione di salsa al rafano 	 1,90
Porzione di senape dolce	 1,00
Porzione di marmellata di mirtilli rossi	 1,00
Porzione extra di ketchup, maionese o senape 	 0,30 – 1,00

Pane	
Brezel (Pane salato) 	 2,20
Rosetta 	 1,50
Pane nero	 1,70
Schüttelbrot 	 3,00
Cestino di pane misto (senza Brezel) 	 2,80

Dolci	
Il gelato alla vaniglia proviene dalla gelateria artigianale Stolz (Alto Adige)

Strudel di mele di pasta frolla, fatto in casa 	 5,50 / con panna 6,50
Strudel di mele di pasta frolla, fatto in casa con gelato alla vaniglia 	 7,70
Strudel di mele di pasta frolla, fatto in casa con panna montata  
e gelato alla vaniglia	 8,70
Torta di grano saraceno, fatta in casa,  
riempita con mirtilli rossi 	 5,50 / con panna 6,50
Torta Sacher	 5,50 / con panna 6,50
Torta Sacher con gelato alla vaniglia e panna montata	 8,70
Semifreddo alla nocciola e miele, fatto in casa 	 7,90
Lamponi caldi con gelato alla vaniglia e panna montata 	 7,90
Sorbetto di stagione	 4,90
Tartufo bianco o nero 	 5,50
Tartufo affogato al caffé 	 7,20 / o al Zabov  8,50
Una pallina di gelato alla vaniglia affogata al caffé 	 4,20
Coppa Zabov: Due palline di vaniglia con liquore Zabov  
e panna montata	 8,00
Coppa Giardino Forst: Due palline di gelato alla vaniglia con  
panna montata e salsa al cioccolato 	 5,90

TIP IS WELCOME - BESTELLUNG UND SERVICE NUR AM TISCH - DIE RECHNUNG IST AM TISCH ZU BEZAHLEN
Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen, teilen Sie dies bitte bei Bestellung unseren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern mit. Diese erteilen Ihnen gerne genaue Infos.

TIP IS WELCOME - ORDINAZIONI E SERVIZIO SOLO AL TAVOLO - PAGARE IL CONTO DIRETTAMENTE AL TAVOLO
Qualora certe sostanze Le dovessero provocare allergie o intolleranze, si prega di comunicarlo al momento dell’ordinazione. Le nostre collaboratrici e i nostri collaboratori saranno lieti di fornire ulteriori informazioni.

�
Pokemon: Eierteignudel mit Ragout � 7,50

Popeye: Spinatspatzlen mit Schinken-Rahmsauce � 7,90

Asterix und Obelix: Frankfurterwürstl mit Pommes frites, Ketchup & Mayo �9,00

Spider Man: Kleines Wienerschnitzl mit Pommes frites, Ketchup & Mayo � 10,50

Smartiesbecher: Eine Kugel Vanilleeis mit Smarties� 2,80

�
Pokemon - Pasta all‘uovo al ragú � 7,50

Popeye: Gnocchetti verdi agli spinaci con panna e prosciutto cotto� 7,90

Asterix e Obelix - Würstel bollito con patatine fritte, ketchup & mayo � 9,00

Spider Man: Cotoletta piccola con patatine fritte, ketchup & mayo � 10,50

Coppa Smarties: Una pallina di gelato alla vaniglia con Smarties� 2,80


